Masters of Muffinki*

czyli grupa 3 piecze czekoladowe pysznoséci

*jak Masters of Spinjitzu tylko jeszcze lepsi



Jestesmy gotowi!

zaraz, zaraz czy na pewno?

Dostaniemy fartucha?

Teraz juz tak!
JesteSmy gotowi!
Mozna zaczynad!




Poniewaz jest nas catkiem sporo i
kazdy chce sie szybko zabra¢ do

pracy dzielimy sie obowigzkami
(losujemy nasze role przy czym pamietamy, ze
mamy wspolny cel- upieczemy dzisiaj najlepsze
muffinki czekoladowe i juz!)

Maka, proszek i kakao -
dacie rade, $miato,
$miato



Jajka, mleko

1 mieszadto.

Bez skorupek by sie
zjadto.

No, dziewczyny. Teraz Wy-
czekolade zmielcie mi.




Teraz wszystko
zmieszami ...

Do foremek wtoze
... mhmmmm...




Czy to wszystko?
Wtasnie nie!

Sok krecimy!

Pysznie jest!




Muftinki sie pieka, porcja
witamin za nami tymczasem
czytamy o zabawnej
przygodzie innego 5-latka
czyli ,Sprytnie Albercie”.

Juz za chwileczke, juz za momencik.

Dekorujemy jak chcemy
i zjadamy ... no co6z ...
szybko
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Sktadniki (12 sztuk)

300G maki

1,5 tyzeczki proszku do
pieczenia

Szczypta soli

3 tyzki kakao (bez cukru)
150G masta

165G cukru brazowego
170ML mleka

2 jajka

125G posiekanej czekolady
Opcjonalnie 12 matych
kawatkoéw czekolady

§$$88! Na koniec nasz $ciéle tajny przepis
zekoladowe muffinki Mistrzéw z Grupy 3.

Przygotowanie

Do miski przesia¢ make, proszek, sél,
kakao. Dodaé¢ posiekang czekolade.
Masto roztopié i rozpuscié w nim cukier.
Ostudzié.

W matej misce zmieszaé jajka z mlekiem.
Do suchych sktadnikéw dodaé mleko z
jajkami i masto z cukrem- potaczyé, ale
nie miesza¢ za dtugo. Ciasto powinno by¢
grudkowate.

Naktadaé¢ do formy muffinkowej
wysmarowanej mastem lub wytozone;j
papilotkami.

Opcjonalnie w $rodek kazdej muffinki
wcisnaé maty kawatek czekolady. Warto!
Piec 15-18 minut w temp. 200stC.

Zajecia dla dzieci poprowadzita: Katarzyna Stepieri oraz Iwona Dakudowicz

Opracowanie materiatu: Katarzyna Stepie



